
ARTE 

Gemischter Salat 
mit Kartoffelsalat 

7,90/als Beilage 6,90 

Grammeiknödel 
auf lauwarmen Krautsalat 

9,50 

Auberginen Tatar 
klassisch mariniert mit Zierblattsalaten (vegan) 

12,90 

Garnelen gebraten in Knoblauch-Zitronenöl 
auf mediterran marinierten Blattsalaten 

20,50 

Garnelen gebraten mit Chorizo 
in Knoblauch-Zitronenöl 

5 Stück 17,50 

10 Stück 34,50 

1 VON 6 



ARTE 

Klare Suppe 
mit Flädle oder Brätspätzle 

6,00 

P ast in a ke n suppe 
mit roter Beete 

6,70 

Hummerschaumsuppe 
mit gegrillter Garnele 

8,90 

Getrüffeltes Risotto 
25,90/klein 21,40 

Pikantes Curyreisgericht 

mit Gemüse (vegan) 

18,90/klein 16,40 

Gnocchi mit Grillgemüse 
und geschmolzenen Tomaten (vegan) 

20,90/klein 18,40 

Vorarlberger Käsknöpfle 
mit Kartoffelsalat und Apfelmus 

20,90/klein 17,90 

2 VON 6 



ARTE 

Schweineschnitzel "Wiener Art" 

mit Petersilienkartoffeln oder gemischtem Salat 

mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren 

21,40/klein 18,90 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
mit Petersilienkartoffeln oder gemischtem Salat 

mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren 

28,90/klein 24,90 

Geschmorte Kalbsbäckle im eigenen Saft 

mit Butterspätzle und Speckbohnen 

2 Stück 29,90/1 Stück 25,90 

Fiakergulasch mit Serviettenknödel 
garniert mit Essiggurken, Würstl und Spiegelei 

24,90/klein 20,90 

3 VON 6 



ARTE 

Maishendibrust vom Grill 

auf Kräuterpilztagliatelle 

26,50 

Kalbsrückensteak 

im Auberginen Tomatenragout 

mit Cremepolenta 

35,90/klein 31,90 

Rinderfilet Medaillons 

im Pfefferrahm 

mit Kroketten und Grillgemüse 

41,90/klein 37,90 

Zwiebelrostbraten "Alt-Montafon" 

mit Käsknöpfle 

29,50/klein 25,90 

4 VON 6 



genie 
* 

c 

 

ARTE 

Creme brü1te 
mit hausgemachtem Sorbet 

10,40 

Eis oder hausgemachtes Sorbet 

je Sorte 

3,10/4,10 

Zartbitteres Schokomousse 
auf Sauerkirschragout 

10,50 

Lauwarmer Topfenkuchen 

mit Fruchtsorbet 

9,90 

Coupe Dänemark 

8,10 

Affogato 
6,90 

5 VON 6 


